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Crozes-Hermitage Rouge "Matiniére" Ferraton Pére & Fils
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Plongez dans I'ame envodtante de la Vallée du Rhéne avec la Matiniere. Ce vin, tel un récit captivant, allie la
puissance et I'élégance, reflétant 'engagement indéfectible de Ferraton Pere & Fils envers I'excellence et
l'authenticité. Ce vin est 'vrai’, exprime pleinement I'essence de son appellation et la syrah de la Vallée du Rhéne
septentrionale.

Origine: Les vignobles sont situés sur des sols constitués d'alluvions glaciaires avec de trés nombreux galets roulés,
cailloux et graviers sur les communes de Mercurol et Beaumont-Monteux.

Encépagement: 100% syrah

Vinification: Avec ce porte-drapeau de Ferraton Péere & Fils vous plongez dans I'ame envoitante de Crozes-
Hermitage. Ce vin, tel un récit captivant, allie la puissance et I'élégance, reflétant I'engagement indéfectible de Ferraton
Pére & Fils envers I'excellence et I'authenticité. Ce vin est 'vrai', exprimant pleinement I'essence de son appellation et la
Syrah de la Vallée du Rhéne septentrionale comme le prétend Hemingway.

Dégustation: Des notes complexes de fruits rouges et noirs, de fleurs avec des nuances d’épices comme le poivre,
trés élégant, il figure parmi les plus séduisants de son appellation.

Potentiel de garde: 3-4 ans
Température de service: 14-16 °C

Association mets: Ce vin s'accorde bien avec des plats de viande rouge, des gibiers, des fromages affinés et des
plats en sauce.

Tournedos sauce poivre vert
Rognons de veau a la dijonnaise
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