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YOUR ACCESS TO GASTRONOMIC WINES

Meursault "Les Clous"”, Domaine Michel Prunier et Fille
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GRAND VIN DE BOURGOGNE

MEURSAULT

APPELLATION MEURSAULT CONTROLEE
LES CLOUS

MIS EN BOUTEILLE PAR
DOMAINE
MICHEL PRUNIER ET FILLE

PROPRIETAI RES- RECOLTANTS, 21190 AUXEY- DURESSES. FRANCE

Chez les Prunier le savoir-faire se transmet aussi de pére en fille | C’est avec amour et respect de la terre, que lui
inculqua de son pere, qu’Estelle bichonne « Les Clous ». Les Clous est une parcelle de seulement 0.31 ha au-
dessus des premiers crus de Meursault. Il s’agit d’une production trés limitée issu de ceps d’un age de plus de 50
ans. Un long séjour en barriques ne fait pas perdre une miette minéralité et tension de Meursault plus vrai que
nature.

Origine: Les ceps croissent sur un sol argilo-calcaire, caillouteux, assez profond et bien drainant. Exposition Sud-Est
dans les hauts de Meursault sur « Les Clous du Dessus ».

Encépagement: 100% chardonnay

Vinification: Aprés éraflage et foulage le modt fermente a 18C, d’abord en cuve thermorégulée, puis en fits de chéne
dont 40% de flts neufs pendant 10 mois. On batonnage le vin les premiers mois.

Dégustation: Arébmes de pain grillé, d’épices et de silex. Belle fraicheur, beaucoup de minéralité. Un excellent résultat,
bel équilibre entre onctuosité et la fraicheur.

Potentiel de garde: 5-10 ans
Association mets: |[déal avec un risotto aux crevettes, une volaille a la créme ou un comté affiné.

Sole meuniere
Homard chaud, en sauce
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