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Barbera d'Asti Superiore DOCG, Cantine Volpi

BARBERA D'ASTI

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA

SUPERIORE

CANTINE VOLPI
1914

Ce vin a succes et trés élégant est issu du cépage barbera de la région piémontaise sur les villages de Vinchio et
Vagio (Asti). La mention « Superiore » implique une production limitée a I'hectare et un vieillissement minimum de
18 mois avant commercialisation. Celui-ci a vieilli 12 mois en fdts de chéne.

Origine: Les vignes sont situées sur les collines d'Asti, entre 250 et 400 métres d’altitude. Les sols argilo-calcaires et
le climat continental avec des amplitudes thermiques marquées favorisent une belle concentration aromatique et une
acidité naturelle.

Encépagement: 100% barbera

Vinification: Fermentation en cuves inox & 28°C avec macération de 15 jours. Elevage en fiits de chéne pendant 12
mois pour apporter complexité et rondeur.

Dégustation: Elégant, aux saveurs de fruits rouges et de fruits m(irs & noyau. Il présente aussi une note toastée due a
un élevage en barriques pendant 8 mois et possede des tanins fins sur une finale harmonieuse.

Potentiel de garde: 2-3 ans
Température de service: 16-18 °C

Association mets: Parfait avec des pates a la truffe, une entrecéte grillée ou une aubergine parmigiana. |l
accompagne aussi tres bien des fromages affinés ou un risotto aux champignons.

e Penne au fromage (parmesan, grana padano)
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