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YOUR ACCESS TO GASTRONOMIC WINES

Chateau Bouscaut Blanc, Pessac-Léognan Grand Cru Classé
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GRAND CrU CLasSE DE GRAVES
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APPELLATION P LEocNAN CONTROL

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU
12,5%voL. PRODUIT DE FRANCE 7561
LAURENT ET SOPHIE C.LURTON

u CHATEAU B PROPRIETAIRE A CADAUIAC, GIRONDE

S.A ¢ i AUT, PRC

Ce vin est d'un parfait équilibre par son encépagement entre sémillon et sauvignon (50/50). Il passe un an en
barriques dont 50% de neuves. Les arbmes de fruits blancs mars alliés aux notes boisées lui conférent une grande
longueur et de l'onctuosite.

Encépagement: 80% sauvignon & 20% sémillon
Potentiel de garde: Peut vieillir 5-8 ans.
Température de service: 10-12 °C

Association mets: Idéal avec des Saint-Jacques aux cépes, une soupe de homard et tout poisson en sauce.



