
Obikwa Chenin Blanc, South-Africa

Obikwa, nom inspiré d’un peuple pionnier du Cap, célèbre l’audace et la vitalité de l’Afrique du Sud à travers des vins
accessibles et pleins de caractère. Ce Chenin Blanc, symbolisé par l’autruche, animal emblème de force et de
convivialité, exprime toute la fraîcheur et la générosité de son terroir, pour un vin à la fois joyeux et authentique.

Origine: Les raisins proviennent de vignobles sélectionnés dans les régions de Paarl et Worcester, plantés entre 1970
et 1988 à des altitudes de 130 à 180 mètres. Ces terroirs, bénéficiant d’un climat méditerranéen et de sols variés,
confèrent au vin sa fraîcheur et sa complexité aromatique.

Encépagement: 100% chenin

Vinification: Les raisins, récoltés manuellement à maturité optimale, sont légèrement macérés avant une fermentation
à froid en cuves inox, préservant ainsi toute la pureté et l’intensité des arômes.

Dégustation: Sa robe brillante aux reflets verts révèle un nez floral et fruité, où dominent les notes d’agrumes, de
pomme verte et de fleurs blanches. En bouche, il offre une attaque vive et fruitée, avec une belle persistance
aromatique.

Potentiel de garde: A boire jeune

Température de service: 8-10 °C

Association mets: Idéal avec des plats légers et estivaux : volailles, poissons, fruits de mer, porc ou salades fraîches.


