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Les Croisieres, Chardonnay Rolle, IGP d'Oc
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PRODUCT OF FRANCE

Dit is de perfecte combinatie van Chardonnay en Rolle, twee mediterrane druivensoorten die samen een genereuze,
frisse witte wijn van zeldzame authenticiteit opleveren. De balans tussen fruitigheid en mineraliteit maakt deze wijn
onmisbaar voor liefhebbers van zuidelijke wijnen die op zoek zijn naar eenvoud en karakter.

Oorsprong: Deze wijn komt uit de regio Béziers, in het hart van de Languedoc, en profiteert van een mediterraan
terroir waar het zonnige klimaat en de evenwichtige bodems de druiven een optimale rijpheid geven. De invloed van de
zee en de heuvels geven de wijnen een frisheid en een aromatische complexiteit die typisch zijn voor het zuiden.

Druiven: chardonnay et vermentino

Vinificatie: De druiven worden direct na de oogst geperst, gevolgd door een klaring bij lage temperatuur om de
aroma's te behouden. De gisting wordt gecontroleerd om de puurheid van het fruit en de mineraliteit te benadrukken,
zonder houtrijping, om de levendigheid van de druivensoort te behouden.

Degustatie: De heldere, glanzende kleur maakt plaats voor een expressieve neus waarin aroma's van verse citroen en
witte perzik overheersen. In de mond verleidt hij door zijn levendige frisheid en aanhoudende afdronk, gedragen door
een minerale toets die hem een mooie elegantie geeft.

Bewaarpotentieel: Jong te drinken
Ideale serveertemperatuur: 8-10 °C

Combinatie gerechten: Ideaal als aperitief, past uitstekend bij gegrilde vis, zeevruchten, bouillabaisse of verse
sardientjes. Ook perfect bij tondfilet of sint-jakobsschelpen, voor een zonnige en smakelijke maaltijd.

e Bouillabaisse

e Gegrilde sardines
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