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YOUR ACCESS TO GASTRONOMIC WINES

Clos Bel-Air, Montagne Saint-Emilion
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| 5.C. Chateau du Moulin Noir
n dLussac-Saint-Emilion - Gironde - France
e PAODUCE OF FRANCE - CONTAINS SULPHITES

Klein domein van 3 ha gevinifieerd op Chéateau Moulin Noir. Het eigendom ligt in Montagne, een klein dorp ten
noorden van Saint-Emilion. De wijngaarden worden duurzaam beheerd. De druiven worden per perceel gesorteerd
en ondergaan een lange maceratie voordat ze 18 maanden in roestvrijstalen vaten worden bewaard met toevoeging
van hout.

Oorsprong: Gelegen op klei-kalkhellingen in Montagne met optimale zoninval en natuurlijke drainage. Het gematigde
oceaanklimaat bevordert een langzame, gelijkmatige rijping van de dominante Merlot.

Druiven: 60% merlot & 40% cabernet-franc

Vinificatie: Handmatige oogst, volledige ontsteling, vergisting in roestvrijstalen tanks bij gecontroleerde temperatuur,
gevolgd door 12 tot 14 maanden rijping op Franse eiken vaten, waarvan 30 % nieuw.

Degustatie: De wijn is soepel en aangenaam, een wijn waar we van houden met zijn aroma's van rode bessen, een
lichte toets van kreupelhout evenals wilde bramen en een subtiele hint van hout.

Bewaarpotentieel: 4-6 jaar

Ideale serveertemperatuur: 16-18 °C

Combinatie gerechten: Perfect bij ossenhaas met bordelaisesaus, eendenborst met vijgen of aardappelgratin met
truffel.

e Stoverij van rund met olijven

e Tournedos met béarnaise saus
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