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YOUR ACCESS TO GASTRONOMIC WINES

Vieux Carignan, IGP d'Oc, Cellier des Demoiselles
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Elaboré par Anne Carignan
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Afkomstig van oude Carignan-wijnstokken in de Corbiéres, belichaamt deze rode wijn de authenticiteit van de
Languedoc. Geconcentreerd, expressief en gul, onthult hij de rijkdom van een vergeten druif die opnieuw in de kijker
Staat.

Oorsprong: De Carignan-wijnstokken staan op zuidelijk georiénteerde kalk-kleiheuvels in de uitlopers van de
Corbiéres. Het warme, droge mediterrane klimaat en de hoge leeftijd van de stokken (meer dan 50 jaar) zorgen voor
een lage opbrengst maar een hoge aromatische concentratie.

Druiven: 100% vieux carignan (+ 50ans)

Vinificatie: Handmatige oogst, lange maceratie van 20 dagen met zachte remontage. Fermentatie in inox tanks bij
gecontroleerde temperatuur (28°C). Gedeeltelijke rijping in eiken vaten gedurende 6 maanden om de tannines te
verzachten.

Degustatie: Diep purperen kleur. Complexe neus van gekonfijte zwarte vruchten, zachte kruiden en leder. In de mond
zijn de tannines soepel, de structuur vol en de lange afdronk doet denken aan garrigue en cacao.

Bewaarpotentieel: twee jaar
Ideale serveertemperatuur: 16-18 °C

Combinatie gerechten: Perfect bij rundfilet, huisgemaakte cassoulet of stoofvlees met bier. Deze krachtige wijn past
uitstekend bij rijke Belgische gerechten en gestoofd viees.



