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YOUR ACCESS TO GASTRONOMIC WINES

Chateau Bouscaut Blanc, Pessac-Léognan Grand Cru Classé
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GRAND CrU CLasSE DE GRAVES
PESSAC’LEOG_NAH

APPELLATION P LEocNAN CONTROL

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU
12,5%voL. PRODUIT DE FRANCE 7561
LAURENT ET SOPHIE C.LURTON

u CHATEAU B PROPRIETAIRE A CADAUIAC, GIRONDE

S.A ¢ i AUT, PRC

Blend met gelijke verdeling sémillon en sauvignon (50/50). Hij onderging een houtlagering van 1 jaar waarvan 50%
in nieuwe eiken vaten. De aroma's van rijp wit fruit en houtachtige toetsen, geven hem soepelheid en een mooie
lange afdronk.

Druiven: 80% sauvignon & 20% sémillon
Bewaarpotentieel: Mag 5-8 jaar verouderen.
Ideale serveertemperatuur: 10-12 °C

Combinatie gerechten: Ideaal bij St-Jakobsvruchten, kreeftensoep en visgerechten in saus.



